
 2014年 第３回 ドイツ菓子講習会  

“ドイツの台所から”をテーマに、今月は、２種類のクッキー 

バニラキプフェル（ほろほろとした食感の三日月型クッキー）と 

プレッツェン（ジャムを挟んだ平たいクッキー）を作ります。 

どちらもドイツで根強い人気で、季節に応じて素材にアレンジを加えて楽しむことができるので 

いろいろなシーンで、見たり食べたりしたことがある方も多いのではないでしょうか。 

今回、先生としてお招きする道本
どうもと

順子
じゅんこ

さんは、兵庫県産の小麦を使ったお菓子販売や子供お菓

子教室などでご活躍中です。夏休み最後の思い出として、お子様とご一緒に参加されるのも良い

かも知れませんね。 

暑い時期ですので、夏らしく、サワーチェリー入りアイスクリームを添えます。 

もちろん、チェリーは 産です！ 

8 月最後の日曜日の午後のひととき、ドイツの台所へ、時間旅行しませんか。 

 

☽ 日時：8 月 31 日（日） 13－17 時 

☽ 場所：うはらホールの料理教室（JR住吉駅スグ、東灘区民センター8 階） 

☽ 参加費：1,000 円と材料費（実費） 

☽ メニュー：バニラキプフェルとプレッツェン  <サワーチェリー入りアイスクリーム添え> 

☽ 募集人数：24 名 

☽ 申込締切：8 月 26 日（火） お電話または E-Mail にて当協会宛 お申し込みください 

神戸日独協会：tel. 078-230-8150  E-Mail: :info@jdg-kobe.org 

＊当日、エプロン・タオル・筆記用具をご持参ください＊ 

 <バニラキプフェル>

    

<プレッツェン>                  <サワーチェリー入りアイスクリーム> 


